
CRUDO DI PESCE SU PRENOTAZIONE (CHIEDERE ALLO STAFF)

ASPETTANDO L’ONDA...

Acciughe ripiene e le sue maionesi

Crostino di triglia su crema di porri
allo zenzero, mayo al limone
e cioccolato fondente *

Capesante gratinate su parmantier
di porri e maggiorana

Gamberi Rossi
e stracciatella

17

17

20

20

IL BRIVIDO
DELLA SECONDA BRACCIATA...

Pescato burro e salvia su crema
di patate allo zafferano scarola

Tonno panato su crema di lenticchie, 
mayo alla paprika dolce
e cipolla caramellata

Totanetti e zucchine scottate,
su crema di ceci e couli di lamponi

Fritto misto (calamari, acciughe,
gamberi everdure) *

28

23

20

25

* Possibile utilizzo di prodotti surgelati in 
mancanza del fresco.

COPERTO 3€

IL PRIMO TUFFO IN MARE...

Scialatielli allo scoglio *

Spaghetti alle vongole, ‘nduja
e zest di lime

Linguina aglio olio peperoncino, 
cozze e cime di rapa, vellutata
di patate e crumble di grissino

Calamarata cacio e pepe tonno 
crudo e scorza di limone

20

18

18

20

IL DOLCE
CANTO DEL MARE...

Il nostro “Tiramigiú”

Cheesecake ai lamponi

Bavarese alla vaniglia,
terra di frolla e fragole

8

8

8

Via Generale Pescetto, 10 ~ Celle Ligure (SV)
+39 348 92 23 736 ~  larisacca_celleligure


